HARRAN UNIVERSITESI SIVEREK MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI 2024 MUFREDATI DERS ICERIKLERI

1. YARIYIL

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010101 | ZORUNLU | GIDA LABORATUVAR TEKNIGi | 3 | 1|35 4

Laboratuvar genel giivenlik onlemleri, kullanilan malzeme, alet ve ekipmanlar, gida
analizlerinde uygulanan ortak on islemler (slizme, ¢oktiirme, santrifiijleme, buharlagtirma,
damitma, kurutma ve yakma, ekstraksiyon), fiziksel ve kimyasal analiz yontemleri, ¢ozeltiler
ve ¢ozeltilerin hazirlanmasi, kimyasal maddelerin depolanmasi ve laboratuvar atiklarinin
bertaraf edilmesi.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K| AKTS
2417010102 | ZORUNLU GENEL MIiKROBiYOLOJi 311135 4

Mikrobiyolojinin tarihgesi, mikroorganizmalarin siniflandirilmasi, bakterilerin, mayalarin,
kiiflerin ve viriislerin morfolojik ve fizyolojik 6zellikleri, mikroorganizmalarin beslenmesi ve
gelismesi, mikroorganizmalarda c¢ogalma, mikrobiyolojik kiiltliir yontemleri, izolasyon
yontemleri, mikroorganizmalarin 6nemi, laboratuvar uygulamalari.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2463000G20 | ZORUNLU MATEMATIK 311135 6

Matematiksel kavramlar, dogrusal denklem sistemleri, tlirev ve integral uygulamalari.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K| AKTS
ATATURK iLKELERI VE
2463000G01 | ZORUNLU INKILAP TARIHI-I 2 0] 2 2

Inkilap kavrami, Tiirk Inkilabmna yol acan etkenler ve Osmanli Imparatorlugunun ¢okiis
sebepleri, Osmanli Imparatorlugunu kurtarma gabalari, Fikir Akimlari, Birinci Diinya Savas,
Mustafa Kemal’in Anadolu’ya gecisi ve Kongreler, Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisinin agilisi,
Kurtulus Savasi, D1s politika, Mudanya Ateskesi, Lozan Konferansi.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2463000G09 | ZORUNLU TURK DiLi-1 2 10| 2 2

Tiirk Dili dersinde dil, kiiltiir; dil-kiltiir iliskisi, medeniyet-kiiltiir farkliliklari, Tiirk Dilinin
tarihi gelisimi, Diinya dilleri arasindaki yeri, ses 6zellikleri, climle bilgisi; agiz, sive, lehge;
imla ve noktalama uygulamalari, yazili ve sozlii kompozisyon tiirleri ve bu tiirler iizerinde
caligmalar yapilacaktir.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2463000G10 | ZORUNLU |  YABANCI DIL I (INGILIiZCE) 2 10| 2 2

Ogrencilerin, somut ihtiyaglar1 dile getiren giinliik hayatta sik kullanilan ifadeleri ve basit
climleleri anlayabilmeleri ve bunlarla kendilerini ifade edebilmeleri, kendilerini ve bagkalarini
tanitabilmeleri, bagka insanlarin kisisel bilgilerine yonelik sorular sorabilmeleri ve bu tiir
sorulara yanit verebilmeleri i¢in gerekli temel konular1 (verb to be, Simple Present, can, can't,
a/an, some, any, object pronouns, there is/are, have got, past of to be, Simple Past, etc.)
icermektedir.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS

2463000G17 | ZORUNLU iS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2 10| 2 2

Is giivenliginin tanimi ve tarihgesi, kaza olusumu ve gesitleri, meslek hastaliklar1 ve korunma
yollari, ergonomi, atdlyede elektrikli ve elektriksiz aletlerde is glivenligi, is giivenliginde
koruyucular, ilkyardim kurallari, yangin ve patlamalarda giivenlik onlemleri, i hukuku ve
yonetmelikleri, is gilivenligi sorusturmasi. Calisan saghigi, is saghigi ve giivenligi ekibi,
hizmetleri, isle ilgili hastaliklar ve meslek hastaliklarinin Onlenmesi, saglik durumu
degerlendirmede meslek Oykiisii alinmasi, ise giris muayeneleri, is-is¢i uyumu, ise O6zel
degerlendirmelerin farkinda olunmasi, ise doniis degerlendirmeleri, is saglig1 alaninda uygun
kayit sistemi olugturma ve bu kayitlar1 analiz ederek ve sorunlari saptayip giderecek ¢éziimleri
iireten bilimsel aragtirmalar iiretilebilecek zemin bilgisinin olugturulmasi.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2463000G23 | ZORUNLU | TEMEL BIiLGI TEKNOLOJILERIi | 2 | 1|25 3

Bilgi teknolojilerine giris, bilgi ¢agi ve bilgi toplumu, bilgi sistemleri, bilgisayar
organizasyonu, isletim sistemleri, bir isletim sistemi kullanimi, bilgisayar giris-¢ikis
birimlerinin kullanimi, yazilim kavrami, uygulama yazilimlarma giris, internet ve diger
yazilimlar konularina deginilecektir.




DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010103 | SECMELI GIDA VE TUKETICI 2 10| 2 3

Gida giivenligi, kalite kontrol, isleme teknikleri, katki maddeleri, beslenme, tiiketici
davraniglari, gida sorunlari, organik gidalar, GDO, fonksiyonel gidalar, besin takviyeleri,
tiikketici haklart.

DERSI .

KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. GIDA KODEKSI VE YASAL

2417010104 | SECMELI MEVZUAT 2 10| 2 3

Gida kodeksi ve yasal mevzuatin tanimi, tarithsel gelisimi ve onemi, Tiirkiye’deki gida
mevzuatinin genel yapist ve ana hatlari, Codex Alimentarius gibi uluslararasi standartlar ve
bu standartlarin Tiirkiye’deki yansimalari, gida giivenligini saglamak i¢in kullanilan yonetim
sistemleri (HACCP, ISO 22000 vb.) ve bu sistemlerin yasal ¢ercevesi, gida lriinlerinin
etiketlenmesi ve ambalajlanmasi ile gida katki maddelerine iligkin yasal diizenlemeler, GDO
iceren lriinlerin etiketlenmesi ve tiiketici bilgilendirme gereklilikleri, organik gida {iretimi,
sertifikasyon siirecleri ve bu alandaki yasal diizenlemeler, gida iiriinlerinde taklit ve tagsisin
tanimi, Ornekleri ve bu tiir uygulamalara kars1 alinan yasal 6nlemler.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
. GIDA ISLETMECILIGI VE
SECMELI PAZARLAMA 210 2 3

Gida isletmeciliginin tanimi, 6nemi ve kapsami, gida sektorii genel yapisi ve isletme tiirleri,
planlama, organizasyon, yonlendirme ve kontrol siiregleri, kalite kontrol ve standartlara
uygun Uretim siirecleri, is sagligi ve gilivenligi yonetimi, pazarlama kavramlari, pazarlama
karmast (iiriin, fiyat, yer, tutundurma), hedef pazarin belirlenmesi, marka olusturma
stratejileri, marka degeri ve pazarda konumlandirma, gida triinlerinin dagitim kanallari,
lojistik yonetimi ve tedarik zinciri stratejileri, depolama, nakliye ve envanter yonetimi,
depolama, nakliye ve envanter yonetimi, satis teknikleri, satis kanallar1 yonetimi ve miisteri
iligkileri, gida tiriinleriyle ilgili tiiketici tercihleri ve egilimleri, gida isletmelerinde etik ilkeler,
1§ etigi ve sosyal sorumluluk.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K|AKTS

SECMELIi | UNIiVERSITE SECMELi DERSLER | 2 |0 | 2 2

Universitemizin secmeli dersleri, dgrencilerimizin ¢ok yonlii bireyler olarak gelisimlerini
desteklemek ve farkli ilgi alanlarina yonelik bilgi edinmelerini saglamak amaciyla
tasarlanmistir. Bu dersler, 6grencilerin alan dis1 konulara yonelerek entelektiiel birikimlerini
zenginlestirmelerine, farkli disiplinlerle tanisarak yeni bakis agilar1 kazanmalarina ve yaratict
diisiinme becerilerini gelistirmelerine olanak tanir. Se¢meli dersler arasinda sanattan
teknolojiye, sagliktan girisimcilige, kiiltlirel ¢alismalardan kisisel gelisime kadar genis bir
yelpazede igerikler sunulmaktadir. Bu dersler hem bireysel hem de mesleki gelisimi
desteklemeyi hedeflerken, dgrencilerin kariyer hedeflerine uygun farkli bilgi ve becerilerle




donatilmasini da saglar. Boylece 6grenciler, akademik 6grenimlerini daha anlamli ve cesitli
bir deneyime doniistiirme firsat1 yakalarlar.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
. ARASTIRMA YONTEM VE
SECMELI TEKNIKLERI 210712 2

Bilimsel yontemin temel ilkeleri, asamalari, tiirleri, siniflandirilmasi, veri toplama, veri analiz
teknikleri, arastirma yazilmasi.

2. YARIYIL
DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010201 | ZORUNLU | GIDA ANALIZ UYGULAMALARI | 3 | 1|35 5

Gidalarda nem ve kuru madde tayini, kiil tayini, pH ve toplam asit tayini, yogunluk tayini
(areometreler), tuz tayini, sularda sertlik tayini, siitte asitlik ve yag tayini, protein tayin
yontemleri, duyusal ve mikrobiyolojik analizler.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010202 | ZORUNLU GIDA KiMYASI 3(0] 3 4

Su, karbonhidratlar, proteinler, lipitler, vitaminler, mineral maddeler, fenolik bilesikler, renk
ve aroma maddeleri, enzimler, toksik maddeler.

DERSI )
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010203 | ZORUNLU GIDA MIKROBIYOLOJiSi 3(111(35 4

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve islevleri, gida kaynakli hastaliklar, indikator ve
patojen mikroorganizmalar, gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorler, gida kaynakli
hastaliklar, mikrobiyal kontaminasyonun engellenmesi, mikrobiyal gelismenin kontrol altina
alinmasi, et ve iirlinlerinde, siit ve iiriinlerinde, meyve ve sebze ve iriinlerinde, konservelerde,
tahil ve tirtinlerinde mikrobiyolojik bozulmalar.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS

2417010204 | ZORUNLU | GIDALARDA TEMEL ISLEMLER | 2 | 1 | 25 4.0

Gida giivenligi, yas ve kuru temizleme, ¢oktiirme, sedimantasyon, santrifiijleme, filtrasyon,
temizleme iglemleri, boyut kii¢iiltme islemleri (eleme ve 6giitme islemleri, homojenizasyon),
damitma, ekstraksiyon, karigtirma islemleri, emiilsiyon hazirlama, pastérizasyon,
sterilizasyon, sogutma ve dondurma teknolojisi, kurutma teknolojisi, haslama, pisirme,
evaporasyon, ekstriizyon, gida depolama sistemleri, kontrollii ve modifiye atmosferde
depolama, gida depolama sistemleri, kontrollii ve modifiye atmosferde depolama, yiiksek
hidrostatik basing, vurgulu elektrik alan (PEF), 1sinlama, sous vide, engeller teknolojisi.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS

ATATURK iLKELERI VE

2463000B01 | ZORUNLU INKILAP TARIHi-2

2102 ]| 2

Cumbhuriyetin ilam1 ve siyasal sosyal kiiltiirel inkilaplar ekonomik atilimlar Lozan Baris
Antlagsmast’nin ¢dziime ulastiramadigi sorunlar ve bunlarin sonuglandirilmast Yeni diizene
kars1 hareketler Cok partili hayat denemeleri ve sonuglar1 Atatiirk donemi Tiirk D1s Politikast,
Inénii dénemi ve Ikinci Diinya Savasi yillar1 Tiirkiye’nin ¢ok partili hayata gegisi Demokrat
Parti donemi ve sonras1 Atatiirkeiiliik ve Atatiirk ilkeleri.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2463000B09 | ZORUNLU TURK DiLi I 2 10| 2 2

Tiirk Dili dersinde dil, kiilttir; dil-kiiltiir iliskisi, medeniyet-kiiltiir farkliliklari, Tiirk Dilinin
tarthi gelisimi, Diinya dilleri arasindaki yeri, ses 6zellikleri, climle bilgisi; agiz, sive, lehge;
imla ve noktalama uygulamalari, yazili ve sozlii kompozisyon tiirleri ve bu tiirler iizerinde
caligmalar yapilacaktir.

DERSI .
KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2463000B10 | ZORUNLU YABANCI DiL 2 2101 2 2

Ogrencilerin, giincel hayatla ilgili ciimleleri ve sik¢a kullanilan ifadeleri anlayabilmeleri
(kendileri, aileleri, is ve yakin gevreleri, alisveris vb. ile ilgili bilgileri), gerekli durumlarda
anlasilir ve bildik konularin dogrudan aktarimini yapabilmeleri, temel seviyedeki anlatimlarla
kendilerini, egitimlerini, yakin ¢evrelerini ve dogrudan ihtiyaca yonelik durumlarini
anlatabilmeleri icin Yabanci Dil I dersini temel alan ve devami olan konulari (Present
Continuous, adverbs of manner, comparison of adjectives, superlative adjectives, prefer +
noun/-ing form, will, Present Perfect, have to/ don’t have to, wh- questions, be going to for
intentions and plans, infinitive of purpose, verbs + infinitive/-ing form etc.) icermektedir.




DERSI .
KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K|AKTS
2463000B18 | ZORUNLU KARIYER PLANLAMA 11011 2

Kariyer planlama dersi, 6grencilerin gelecekteki mesleki hedeflerini belirlemelerine ve bu
hedeflere ulagmak icin gerekli adimlart planlamalarina rehberlik etmeyi amaglar. Ders
kapsaminda, kisisel ilgi alanlariin, yeteneklerin ve degerlerin kesfi, is piyasasi arastirmasi,
etkili 6zgegmis ve On yazi hazirlama teknikleri, miilakat becerileri ve kariyer hedeflerine
ulagmak i¢in stratejik planlama gibi konular ele alinacaktir. Ayrica, yasam boyu 6grenme ve
degisen is diinyasina uyum saglama konular1 da vurgulanarak Ogrencilerin kariyer
gelisimlerine siirdiiriilebilir bir sekilde katki saglanmasi hedeflenmektedir.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2417010205 | SECMELI BESLENME ILKELERI 2 10| 2 3

Beslenmenin tanimi, besinler ve besin 6geleri, yeterli ve dengeli beslenme, organik ve
inorganik besin maddeleri, enerji birimleri ve gereksinimi, besin maddelerinin enerji
degerleri, yeterli ve dengeli beslenmenin 6nemi, yetersiz ve asir1 beslenme durumu, gebe ve
emziklilerin, ¢ocuklarin, genglerin, yaslhilarin, yetiskinlerin, sporcularin, vejetaryen-vegan
beslenmesi.

DERSI .

KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. GIDA ENDUSTRISI

2417010206 | SECMELI MAKINELERI 2 10| 2 3

Tartma ve dlgme aletleri, yitkama ve ayiklama makineleri, sap ayirma, kabuk soyma, ¢ekirdek
cikarma makineleri, elekli sistemler, filtrasyon sistemleri, klarifikator, seperator,
baktofiigator, karistirma ve karisimlama makineleri, kirma makineleri, 6giitiiciiler, presler, 1s1
degistiriciler, evaporatorler, deaeratorler, deodorizatorler, kondensorler, haslama, pisirme
makine ve ekipmanlari, ambalajlama makineleri.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010207 | SECMELI ORGANIK GIDALAR 2 10| 2 3

Organik tarimin temel prensipleri, organik gida {iretim teknikleri ve sertifikasyon stiregleri,
organik gidalarin yasal mevzuati, besin degerleri, cevresel etkileri, organik gidalarin
depolanmasi, nakliyesi, pazarlanmas: ve tliketici egilimleri, organik gida sektoriindeki
zorluklar, firsatlar ve yenilik¢i yaklagimlar, gelecekteki trendleri ve siirdiiriilebilirlik.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

ZORUNLU | UNIVERSITE SECMELI DERSLER | 2 |0 | 2 2

Universitemizin segmeli dersleri, dgrencilerimizin ¢ok yonlii bireyler olarak gelisimlerini
desteklemek ve farkli ilgi alanlarima yonelik bilgi edinmelerini saglamak amaciyla
tasarlanmistir. Bu dersler, 6grencilerin alan dis1 konulara yonelerek entelektiiel birikimlerini
zenginlestirmelerine, farkli disiplinlerle tanisarak yeni bakis agilar1 kazanmalarina ve yaratici
diisiinme becerilerini gelistirmelerine olanak tanir. Se¢meli dersler arasinda sanattan
teknolojiye, sagliktan girisimcilige, kiiltiirel ¢aligmalardan kisisel gelisime kadar genis bir
yelpazede igerikler sunulmaktadir. Bu dersler, hem bireysel hem de mesleki gelisimi
desteklemeyi hedeflerken, 6grencilerin kariyer hedeflerine uygun farkli bilgi ve becerilerle
donatilmasini da saglar. Boylece 6grenciler, akademik 6grenimlerini daha anlamli ve ¢esitli
bir deneyime doniistiirme firsat1 yakalarlar.

DERSI .

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. SUNUM TEKNIKLERIi VE

2417010208 | SECMELI SEMINER 2 10| 2 2

Iletisim becerileri, dinleyici analizi, sunum planlamasi, gorsel ve isitsel materyallerin
kullanimi, beden dili, zaman yonetimi, hitabet sanati, dijital sunum teknikleri, seminer
sunumu hazirlama.

3. YARIYIL
DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
ET VE ET URUNLERI
2417010301 | ZORUNLU TEKNOLOJISI 3|11(35 4

Etin tanitim1 ve beslenmedeki 6nemi, etin histolojik yapisi, etin kimyasal 6zellikleri, kasaplik
hayvanlarin smiflandirilmasi, kasaplik hayvanlarda kesimi yasak hastaliklar, ette kesim
sonrast goriilen degisiklikler, etlerin sogutularak ve dondurularak muhafazasi, et iiriinleri
iretiminde kullanilan makineler ve katki maddeleri, etlerde kiirleme ve dumanlama
yontemleri, sucuk iiretimi, salam-sosis iiretimi, pastirma, kavurma, et konservesi, fiime dil,
jole iskembe, kanatli etler ve su iirlinleri liretimi.

DERSI )

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
MEYVE VE SEBZE ISLEME

2417010302 | ZORUNLU TEKNOLOJISE 311135 4

Meyve ve sebzelerin kimyasal bilesimi, bozulma nedenleri, 6n islemler, konserve iiretim
teknolojisi, salca iiretim teknolojisi, recel, marmelat ve jole, tursu, sirke iiretim teknolojisi,
meyve Ve sebzelerin sogutulmasi ve dondurulmasi, kurutma teknolojisi, berrak meyve suyu,
meyve nektari, turunggil suyu liretimi.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS

SUT VE SUT URUNLERI

2417010303 | ZORUNLU TEKNOLOJISi

3 11|35 4

Siitlin olugumu, siitiin bilesimi, siitiin fiziksel 6zellikleri, siitiin kimyasal bilesimi, siitiin besin
degeri, ¢ig siit analizleri, igme siitli iiretim teknolojisi (pastorize ve UHT siit), sterilize siit
cesitleri, siit tozu tiretimi, siit yagindan elde edilen krema {iriinleri, peynir alt1 suyu protein
iiriinleri, peynir, yogurt, ayran, kefir, kimiz, tereyagi, dondurma tiretimi.

DERSI .

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
TAHIL VE TAHIL URUNLERI

2417010304 | ZORUNLU TEKNOLOJISi 2 11125 3

Tahil ¢esitleri, bugday1 tanesinin Ozellikleri, bugday tanesinin olum asamalari, bugday
hastaliklar1 ve zararlilar1, bugday kalite kriterleri, 6giitme asamalari, ekmek tliretim teknolojisi,
ekmekte goriilen mikrobiyolojik bozulmalar, ekmekte kullanilan katki maddeleri, makarna,
biskiivi, kraker ve gofret, kek, kahvaltilik tahil tiretimi, baklagiller.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS

2417010305 | ZORUNLU | BITKIiSEL YAG TEKNOLOJISI 2 11125 3

Yagl tohumlara uygulanan on islemler, yag ekstraksiyonu, miisilaj-asitlik giderme
(notralizasyon), agartma-koku giderme (deoderizasyon), vinterizasyon, margarin iiretiminde
kullanilan ham maddeler-kompozisyon, emiilsiyonlagtirma, sogutma ve isleme-dinlendirme
ve paketleme, zeytin 6n islemleri, faz ayirma, tortu ve karasuyun ayrilmasi, zeytinyag siizme
(filtreleme), margarin tiretimi, yaglarin bozulmasi ve dnleme careleri.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2463000G24 | ZORUNLU YASAM BOYU OGRENME 2 10| 2 2

Yasam boyu 6grenme dersi, bireylerin bilgiye erisim, 6grenme ve kendini stirekli gelistirme
becerilerini kazanmalarini hedefler. Bu ders kapsaminda, yasam boyu 6grenmenin 6nemi,
bireysel ve mesleki gelisimdeki rolii, degisen diinyada bilgiye adaptasyonun gerekliligi gibi
konular ele alinacaktir. Ogrencilere 6grenme motivasyonunu siirdiirme yollari, 6z-diizenleme
becerileri, elestirel diisiinme ve problem ¢ézme gibi yetkinliklerin yani sira, dijital cagda
ogrenme kaynaklarini etkili bir sekilde kullanma yontemleri aktarilacaktir. Ayrica, 6grenmeyi
giinliik yasamin bir pargast haline getirmenin yollar1 iizerine 6rnekler ve uygulamalarla,
ogrencilerin hem kisisel hem de profesyonel yasamlarinda siirekli gelisim anlayisim
benimsemeleri amaglanmaktadir.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS
. GIDA AMBALAJLAMA
2417010306 | SECMELI TEKNOLOJIiSi 2 10| 2 3

Ambalaj tanimi, temel islevleri, siniflandirilmasi, ambalaj malzemeleri ve 6zellikleri, aseptik
ambalajlama ve sistemleri, modifiye atmosferde ambalajlama, etiketleme, ¢izgi kod sistemi,
aktif, akilli, yenilebilir, biyobozunur ambalajlama.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2417010307 | SECMELI GIDA BiYOTEKNOLOJISI 2 10| 2 3

Gida biyoteknolojisinin uygulama alanlari, fermentasyon teknolojisi, enzim biyoteknolojisi,
gdo, probiyotikler ve prebiyotikler, gida atiklarinin biyoteknolojik degerlendirilmesi, gida
biyoteknolojisinde gelecek trendler.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010308 | SECMELI GIDA KALITE KONTROLU 2 10| 2 3

Kalite kontrol ve amaci, kalite 6zelliklerinin siniflandirilmasi, renk, viskozite ve konsistens,
sekil ve boyutlar, kinestetik ve tekstiir, kusur tipleri, aroma, numune alma, saklama ve analize
hazirlama, HACCP kavramu, yararlar1 ve prensipleri.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010309 | SECMELI HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 210 2 3

Hazir yemek endiistrisinin 6nemi, beslenme ilkeleri, kapsami, hazir yemek endiistrisinde
geleneksel ve modern uygulamalar, kullanilan alet ve ekipmanlar ve islevleri, gida depolama
ve depolarin etkin kullanimi, mal kabul islemleri ve numune alma, gidalarin hazirlanmasi ve
pisirilme yontemleri, yemek meniisii planlama, maliyet hesaplama, hazir yemek endiistrisinde
hijyen ve sanitasyon, kalite kontrol, is giivenligi, toplu beslenme ve kalite.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010310 | SECMELI | OZEL GIDALAR TEKNOLOJIiSi | 2 | 1|25 4

Seker tiretimi, sekerleme tiretimi, siyah ¢ay liretimi, ¢oziiniir ¢ay liretimi, kakao yag1 ve kakao
tozu tiretimi, ¢ikolata liretimi, kahve liretimi, tahin ve tahin helvasi, cezerye, pismaniye, bal
tiretimi, baharatlar.




DERSI

KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. YORESEL URUNLER
2417010311 | SECMELI TEKNOLOJISI 2 11125 4

Yoresel mutfak ve triin kavramlari, cografi isaret kavramu ve uygulamalari, bdlgesel
(Marmara, Ege, Akdeniz, Giineydogu, Dogu, Karadeniz, I¢ Anadolu) yoresel iirtinler.

4. YARIYIL
DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2417010401 | ZORUNLU STAJ 0|21 2 6

Mesleki uygulamalar1 6grenme, takim caligmasina uyum saglama, gérev ve sorumluluk
bilinci olusturma.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2417010402 | ZORUNLU MESLEKI INGILIiZCE 2 102 2

Carbohydrate, proteins, fats and lipids, vitamins and minerals, cholesterol, calories, germs,
nutrition, food groups, pesticides and herbicides, food label, food chains and webs.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K| AKTS
2463000B11 Z BiTiIRME PROJESI 0121 6

Bitirme projesi dersi, 6grencilerin 6grenim siiregleri boyunca edindikleri bilgi ve becerileri
uygulamaya koyarak bir alanda kapsamli bir ¢alisma gerceklestirmelerini amaglar. Bu ders
kapsaminda, 6grenciler ilgi duyduklar1 bir konu belirleyerek, arastirma planlama, veri
toplama, analiz yapma ve sonuglari raporlama siireglerini deneyimleme firsat1 bulurlar. Proje
siireci, problem c¢ozme, yaratict diisiinme, ekip calismasi ve zaman ydnetimi gibi
yetkinliklerin gelisimini destekler. Ayrica, dgrencilerin akademik ve mesleki hayatlarinda
ihtiya¢ duyacaklari arastirma tekniklerini ve yazim becerilerini gelistirmeleri saglanir. Bitirme
projesi, Ogrencilere hem teorik hem de pratik birikimlerini sergileme firsati sunarak,
mezuniyet 6ncesi Onemli bir deneyim kazandirir.




DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS

2463000B15 | ZORUNLU GIRISIMCILIK 2 10| 2 2

Girisimcilik kavramlari, is plani olusturma, inovasyon ve girisimcilik yonetimi.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K|AKTS
2463000B16 | ZORUNLU ILETIiSIM 21012 2

Iletisim ve iletisim tiirleri, iletisim siirecinin 6geleri ve dzellikleri, dgretimde iletisim siirecine
iliskin temel kavramlar ve ilkeler, 6grenme-0gretme siirecinde iletisim, iletisim diizeyleri,
iletisim ve algilama, sozlii iletisim, etkili iletisimin engelleri, etkili dinleme ve empati, s6zsiiz
iletisim, siifta ¢catisma.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
2463000B21 Z MESLEK ETIiGi 2101 2 2

Etik kavrami, meslek tanimi, profesyonellik, yasalarda meslegin yeri, ekip kavramu, liderlik,
insan haklari, hasta haklari, hastalarin sorumluluklari, mesleki sorunlar, mesleki orgiitler,
mobbing kavrami.

DERSI .

KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. ENDUSTRIYEL

2417010403 | SECMELI MIKROBIVOLOJI 2 11125 4

Endiistriyel mikrobiyolojiye giris, mikroorganizmalarin endiistride kullanimi, mikrobiyal
biiylime ve iiretim siirecgleri, fermentasyon teknolojisi, mikrobiyal biyoteknoloji, mikrobiyal
enzim tretimi, mikrobiyal metabolitler, mikrobiyal gida iiretimi, antibiyotik iiretimi,
mikrobiyal yakit {iretimi, atik yOnetimi ve mikrobiyal aritim, mikrobiyal ilag¢ {iretimi,
endiistriyel mikrobiyolojide kalite kontrol, endiistriyel mikrobiyolojide gelecek trendler.

DERSI .

KODU Z/S DERSIN ADI T|U| K| AKTS
. FERMENTE GIDALAR

2417010404 | SECMELI TEKNOLOJIST 2 11125 4

Fermantasyonun tanimi, cesitli fermantasyonlarda rol oynayan mikroorganizmalar, gidalarda
gerceklesen onemli fermantasyon reaksiyonlari, starter kiiltiirler, sirke, zeytin, tursu, peynir,
kefir, boza, tarhana, salgam suyu ve soya tiriinleri tiretim teknolojileri.




DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010405 | SECMELI HIJYEN VE SANITASYON 2 10| 2 3

Hijyenin 6nemi, sanitasyon, giivenli gida gereksinimi, Biyolojik, kimyasal, fiziksel tehlikeler,
gidalarda bozulmanin nedenleri, dogru ve etkin temizlik i¢in dikkat edilmesi gereken
etmenler, Kisisel hijyen ve temizlik, gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon, temizlik
cesitleri, temizlik malzemeleri, isletme giris ve ¢ikiglari, isletmelerde tuvaletler ve el yikama
alanlart.

DERSI

KODU ZIS DERSIN ADI T |U| K |AKTS

2417010406 | SECMELI GIDA KATKI MADDELERI 2 10| 2 3

Gida katki maddelerinin tanimi1 ve kullanim amaglari, kullanimu ile ilgili yasal diizenlemeler,
toksikolojik  degerlendirmeler, enzimler, antimikrobiyaller, antioksidanlar, asitligi
diizenleyiciler, c¢elatlar, emiilgatorler, stabilizatorler, modifiye nisastalar, polioller, lezzet
maddeleri ve lezzet arttiricilar, tatlandiricilar, renk maddeleri, emiilsifiye edici tuzlar,
topaklanmay1 onleyiciler, hacim arttiricilar, nem vericiler.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2417010407 | SECMELI FONKSIYONEL GIDALAR 2 10| 2 3

Fonksiyonel besin bilesenleri, fonksiyonel besinlerin saglik etkileri, fonksiyonel besinlerin
biyoyararliligi, fonksiyonel saglik etkileri, fonksiyonel meyve ve sebzeler, fonksiyonel ar1
iirlinleri, fonksiyonel siit iirlinleri, fonksiyonel sekerlemeler, fonksiyonel tahil {iiriinleri,
fonksiyonel 6zellige sahip bitkiler, fonksiyonel 6zellige sahip bitkiler, fonksiyonel gidalarla
ilgili yasal diizenlemeler.

DERSI .
KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K |AKTS
2417010408 | SECMELI ICECEK TEKNOLOJIiSI 2 10| 2 3

Icecek teknolojisine giris, su ve su teknolojisi, alkolsiiz igecek iiretim teknolojileri, meyve
suyu lretimi ve teknolojisi, slit ve siit bazli icecek teknolojileri, cay ve kahve iiretim
teknolojileri, fermente icecek teknolojileri, alkollii igecek tiretim teknolojileri, fonksiyonel
icecekler, gazli igecek iiretimi, igecek ambalajlama ve depolama teknolojileri, icecek kalite
kontrolii ve giivenligi, i¢ecek endiistrisinde yenilikler ve gelecek trendler, igecek liretiminde
yasal diizenlemeler ve etik konular.




DERSI .

KODU ZIS DERSIN ADI T|U| K | AKTS
SOGUTULMUS VE

2417010409 | SECMELI DONDURULMUS URUN 2 10| 2 3
TEKNOLOJISI

Sogutulmus ve dondurulmus gidalara giris, sogutma ve dondurma tekniklerinin temelleri,
gidalarin sogutulmasi ve depolanmasi, gidalarin dondurulmasi ve depolanmasi, sogutma ve
dondurma ekipmanlari, et ve et {riinlerinin sogutulmasi ve dondurulmasi, siit ve siit
iiriinlerinin sogutulmasi ve dondurulmasi, meyve ve sebzelerin sogutulmasi ve dondurulmast,
deniz {irtinlerinin sogutulmasi ve dondurulmasi, sogutulmus ve dondurulmus gidalarda
mikrobiyal gilivenlik, ambalajlama teknolojileri, sogutulmus ve dondurulmus gidalarin raf
omrii, tiiketici tercihleri ve pazar durumu, sogutulmus ve dondurulmus gidalarin yasal
diizenlemeleri.




