
HARRAN ÜNİVERSİTESİ 
TURİZM FAKÜLTESİ 

GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 2024-2025 BAHAR YARIYILI DERS 
PROGRAMI 

Sınıf Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 

08.00- 

08.50 

Besin Güvenliği ve Hijyen 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

 Temel Mutfak Bilgisi 
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

 

 

1
. 

S
IN

IF
 

09.00- 
09.50 

Besin Güvenliği ve Hijyen 
Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 
(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

 Temel Mutfak Bilgisi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

 

 

10.00- 
10.50 

Besin Güvenliği ve Hijyen 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

 Temel Mutfak Bilgisi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

 

Turizm Ekonomisi 

(B Şubesi) 

Doç. Dr. Mustafa ŞİT 

(IIBF D-101) 

11.00- 
 
11.50 

 

  

 

Turizm Ekonomisi 
(B Şubesi) 

Doç. Dr. Mustafa ŞİT 

(IIBF D-101) 

 
13.00- 
13.50 

Beslenme İlkeleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

   Turizm Ekonomisi 

(B Şubesi) 

Doç. Dr. Mustafa ŞİT 
(IIBF D-101) 

14.00- 
14.50 

Beslenme İlkeleri 
Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Turizm İşletmeciliği 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

  

 

15.00- 
15.50 

Beslenme İlkeleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Turizm İşletmeciliği 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

   

16.00-
16.50   

 
  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sınıf Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 08.00- 

08.50 

Besin Güvenliği ve Hijyen 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

Temel Bilgi Teknolojileri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

Temel Mutfak Bilgisi 
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 
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09.00- 
09.50 

Besin Güvenliği ve Hijyen 
Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 
(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

Temel Bilgi Teknolojileri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

Temel Mutfak Bilgisi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

  

10.00- Besin Güvenliği ve Hijyen 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 1. Kat D-104) 

Temel Bilgi Teknolojileri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

Temel Mutfak Bilgisi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

  
10.50 

 
11.00-  

    

11.50 

 
13.00- 
13.50 

Beslenme İlkeleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

 
 

 
Yabancı Dil İngilizce II 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 
(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

  

14.00- Beslenme İlkeleri 
Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Turizm İşletmeciliği 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Yabancı Dil İngilizce II 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

  
14.50 

15.00- Beslenme İlkeleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Turizm İşletmeciliği 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Yabancı Dil İngilizce II 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

  
15.50 

16.00- 
16.50      

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sınıf Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 08.00- 

08.50 

Yiyecek İçecek İşletmelerinde 

Pazarlama 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Baharat ve Kahve Kültürü 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

Mesleki Yabancı Dil (İngilizce) II 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 
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09.00- 
09.50 

Yiyecek İçecek İşletmelerinde 

Pazarlama 
Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 
(IIBF D-102) 

Baharat ve Kahve Kültürü 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

Mesleki Yabancı Dil (İngilizce) II 
Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

Kahvaltı ve Brunch 
Uygulamaları 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

 

10.00- Yiyecek İçecek İşletmelerinde 

Pazarlama 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-102) 

Baharat ve Kahve Kültürü 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

Mesleki Yabancı Dil (İngilizce) II 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

Kahvaltı ve Brunch Uygulamaları 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

 
10.50 

11.00- 
 

  Kahvaltı ve Brunch Uygulamaları 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 
 11.50 

 
13.00- 
13.50 

Maliyet Muhasebesi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

 Türk Mutfak Kültürü 
Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 
(IIBF D-104) 

Temel Pişirme Yöntemleri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 

 

14.00- Maliyet Muhasebesi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

 Türk Mutfak Kültürü 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(IIBF D-104) 

Temel Pişirme Yöntemleri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 
 

14.50 

15.00- Maliyet Muhasebesi 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-101) 

  Temel Pişirme Yöntemleri 

Doç. Dr. Mahmut BARAKAZI 
 

15.50 

16.00- 
     16.50 

 
 
 
 



 
 
 

 
 

Sınıf Saat Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

 08.00- 

08.50 

 Türkiye’nin Turistik Değerleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-322) 

Yiyecek İçecek Servisi 

Doç. Dr. Ahmet ERDEM 

(IIBF D-108) 

Gıda Katkı Maddeleri 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-319) 

Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (A Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 
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09.00- 
09.50  

Türkiye’nin Turistik Değerleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-322) 

Yiyecek İçecek Servisi 

Doç. Dr. Ahmet ERDEM 
(IIBF D-108) 

Gıda Katkı Maddeleri 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-319) 

Dünya Mutfağı ve 
Uygulamaları (A 

Şubesi) 
Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 
10.00- 

 

Türkiye’nin Turistik Değerleri 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-322) 

Yiyecek İçecek Servisi 

Doç. Dr. Ahmet ERDEM 

(IIBF D-108) 

Gıda Katkı Maddeleri 

Öğr. Gör. Dr. Mehmet Şükrü 

KARAKUŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-319) 

Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (A Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 

10.50 

  
11.00- 

 

Menü Planlama 

Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-322) 

Yiyecek İçecek Servisi 

Doç. Dr. Ahmet ERDEM 

(IIBF D-108) 

 Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (A Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 

11.50 

 
13.00- 
13.50  

Menü Planlama 
Dr. Öğr. Üyesi Levent Selman 

GÖKTAŞ 
(Merkezi Derslik 3. Kat D-322) 

Kariyer Planlama 
Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 
(IIBF D-102) 

Mesleki Yabancı Dil  

(İngilizce) IV 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

Dünya Mutfağı ve 
Uygulamaları 

(B Şubesi) 
Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 
14.00- 

 

 Kariyer Planlama 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

  Mesleki Yabancı Dil  

(İngilizce) IV 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-

309) 

Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (B Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 

14.50 

15.00- 

 

 Kariyer Planlama 

Dr. Öğr. Üyesi Mehmet 

BEYAZGÜL 

(IIBF D-102) 

Mesleki Yabancı Dil  

(İngilizce) IV 

Öğr. Gör. İbrahim DİLFİRUZ 

(Merkezi Derslik 3. Kat D-309) 

Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (B Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 

15.50 

16.00- 

   

 Dünya Mutfağı ve 

Uygulamaları (B Şubesi) 

Doç. Dr. Mahmut 

BARAKAZI 

 


