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DERS iZLENCESI
Dersin Adi Ziyafet Mutfagi
Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dilek KOCAK

Dersin Giin ve Saati

Sal1 08:00-11:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Sal1 15:00-16:00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize, konu anlatim, soru-cevap, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi,
uygulama ¢aligmasi

Derse hazirlik asamasinda 6grencilerden; haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
¢esitli kaynaklardan arastirmasi, uygulama recetelerini hazirlamasi, gerekli 6n
hazirliklan yaparak, kisisel bakim kurallarini uygulayarak, ascilik iniformalarini
giyerek derse gelmesi beklenmektedir.

Dersin Amaci

Bu derste 6grenciye, ziyafetin anlami, kapsami, 6nemi kavratilarak, ziyafet
organizasyonlar planlayip, ziyafet yemekleri hazirlayip sunabilme yeterliligi
kazandirilmasi1 amaclanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Ziyafetin anlamini, kapsamini, 6nemini kavrar.
2. Ziyafet organizasyonlari planlar.

3. Ziyafet yemeklerini hazirlar ve sunar.
4.0utside Catering (isletme disinda
organizasyonu Oncesi hazirliklar1 yapar.
5. Outside Catering iiriinlerini hazirlar ve sunar.

6. Maliyet Kontrolii yapar, ziyafet organizasyonlarini pazarlar.

verilen yiyecek icecek hizmetleri)

Haftalik Ders Konulari

1.Hafta Ziyafetin anlami ve kapsami, ziyafetlerde planlamanin énemi ve planlama
siireci.

2.Hafta Ziyafet ve catering faaliyetlerinin yonetimi.

3.Hafta Biife organizasyonu planlama.

4.Hafta Kahvalt1 biifesi, brunch biifesi tirlinlerini hazirlama ve sunma.

5.Hafta Gala biifesi, resepsiyon biifesi {irlinleri hazirlama ve sunma.

6.Hafta Coffee break etkinligi planlama, tirtinleri hazirlama ve sunma.

7.Hafta Kokteyl parti- kokteyl prolonge organizasyonu yapma.

8.Hafta Kokteyl iiriinlerini hazirlama ve sunma.

9.Hafta Kokteyl prolonge iiriinleri hazirlama ve sunma.

10.Hafta Set mentii, masa servisi, protokol yemegi organizasyonu planlama.

11.Hafta Protokol yemegi {iriinleri hazirlama ve sunma.

12.Hafta Toplant1 organizasyonu planlama, tirlinleri hazirlama ve sunma.

13.Hafta Barbekii / BBQ organizasyonu planlama, tirlinleri hazirlayip sunma.

14.Hafta Yiyecek icecek isletmelerinde ziyafet organizasyonlarinin pazarlanmasi ve
biitcesi catering faaliyeti sonrasi geri bildirim alma.

Ol¢cme ve
Degerlendirme

Kisa smav: %20
Ara sinav :%30
Final: %50
Biitiinleme:
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Degerlendirme Sistemi

Siavlarla ilgili tiim siirecler (snav agirligs, tarihi, vb.) Universite Senatosunun daha sonra alacag kararlar
dogrultusunda belirlenecektir

PC1 | PC2 |PC3 |[PC4 |PC5 |PC6 |PC7 |PC8 | PC9 | PCl0 | PC11 | PCI12
0Cl1 5 1 R R 4 5 4 5 3 5 5 5
0C2 4 3 5 - 4 4 5 4 3 5 4 5
0C3 3 4 5 - 3 3 4 5 3 5 5 5
OC4 4 3 5 ; 4 4 5 4 3 5 4 5
0Cs 4 4 5 - 3 3 4 5 3 5 5 5
0C6 5 5 4 - 5 4 3 3 3 5 5 5
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta

Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC 1 PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCI1 | PCI2

Ziyafet Mutfag:

4 3 5 - 5 4 4 4 3 5 5 5




