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DERS IZLENCESI
Dersin Ad1 Pastane Uriinleri
Dersin AKTS’si 6
Dersin Yiiriitiiciisii Ogr.Gor.Siikran Tagkin

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 10:00-11:50 Cuma 08:00-11:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba 15:00-16.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize, konu anlatim, soru-cevap, 6rnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi, uygulama.
Derse hazirlik asamasinda 6grencilerden; haftanin konusunu derse gelmeden dnce gesitli

kaynaklardan arastirmasi, uygulama regetelerini hazirlamasi, gerekli 6n hazirliklar1 yaparak, kisisg

bakim kurallarin1 uygulayarak, as¢ilik {iniformalarimi giyerek derse gelmesi beklenmektedir

—

Dersin Amaci

Bu derste ¢esitli hamur hazirlama teknikleri kullanilarak, pastane iiriinleri hazirlama
yeterlikleri kazandirmak amaclanir

Dersin Ogrenme
Ciktilar

NN 0 AW =

h

Bu dersin sonunda 6grenci;

. Basit hamur ile iirlin hazirlar / hazirlatir.

. Ekmek ¢esitleri hazirlama, ekmek dekoru yapma.

. Mayal1 hamur ile iiriin hazirlar / hazirlatir.

. Pigirilerek hazirlanan hamur ile iiriin hazirlar / hazirlatir.

. Cirpilarak hazirlanan hamur ile kek , pasta hazirlar / hazirlatir.

. Kiyilarak hazirlanan hamurlari, kuru pastalar1 hazirlar / hazirlatir.
. Tart, tartolet, pay ve kis cesitleri hazirlar / hazirlatir.

8. Siitlii tatlilari, meyveli tathilari, 6zel Tiirk tathilari,seker ve ¢ikolata siislemeleri hazirlar /

azirlatir.

Konular

Haftalik Ders
Konular

1. HaftaBasit hamur ile borekler hazirlama. .(Uzaktan Egitim)

2. HaftaEkmek cesitleri hazirlama, ekmek dekoru yapma. .(Uzaktan Egitim)

3. HaftaMayali hamurdan iirlin hazirlama / pogaca /¢orek /simit, pizza vb.
hazirlama.(Uzaktan Egitim)

4. HaftaOzlestirilerek hazirlanan hamurdan iiriin hazirlama.(Uzaktan Egitim)

5. HaftaMilfoy hamuru hazirlama, milféy hamuru ile iiriin hazirlama.(Uzaktan
Egitim)

6. HaftaPisirilerek hazirlanan hamurdan {iriin hazirlama.(Uzaktan Egitim)

7. HaftaCirpilarak hazirlanan hamurdan kek ¢esitleri hazirlama.(Uzaktan Egitim)

8. HaftaYas pasta hazirlama.(Uzaktan Egitim)

9. HaftaSekerleme ile siisleme, ¢ikolata ile siisleme.(Uzaktan Egitim)

10. HaftaK1yilarak hazirlanan hamurdan kuru pasta, tart, tartolet, pay ve kis
hazirlama.(Uzaktan Egitim)

11. HaftaSable biskiivi yapimi ve seker hamuru ile siisleme. .(Uzaktan Egitim)
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12. HaftaSiitli tatlilar, meyve tatlilar1 hazirlama.(Uzaktan Egitim)

13. HaftaOzel Tiirk tatlilar1 (helva, asure vb.) hazirlama. Dondurma ve sorbe

hazirlama.(Uzaktan Egitim)

14. HaftaUluslararas1 mutfaklardan tath ¢esitlerihazirlama. .(Uzaktan Egitim)

Kisa smav:%20
(")lg:m e ve Ara sinav:%30
Degerlendirme F1f1zilz%50
Biitiinleme
Kaynaklar Savkay, T. (2010). Tath Kitap Tiirk ve Diinya Tatllar1, Ankara, Sekerbank Yayinlari

Yegen E. M. (1989). Alafranga - Tatli ve Pasta Ogretim, Istanbul, Nadir

Degerlendirme Sistemi

Siavlarla ilgili tiim siiregler (sinav agirligs, tarihi, vb.) Universite Senatosunun daha sonra alacagi kararlar
dogrultusunda belirlenecektir

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

Diizeyi

PC1 PC2 | PC3 PC4 PC5 PC6 | PC7 PC8 PC9 | PC10 | PCl11 | PCI2
0ocC1 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
0C2 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
0C3 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
0c4 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
0Cs 5 3 4 - - 1 5 4 - 3 5
0Ce6 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
oc7 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5
[oYel] 5 3 4 - - 1 5 4 2 - 3 5

OC: Ogrenme Ciktilar: PC: Program Ciktilar1
Katla 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
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Program Ciktilar ve Tlgili Dersin Tliskisi

Ders

PC1

PC2

PC3

PC4

PC5

PC6

PC7

PCS

PC9 | PC10 | PC11 | PCI2

Pastane
Uriinleri

1

5

4




