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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Mesleki Ingilizce

Dersin AKTS’si

2

Dersin Yiiriitiiciisi

Ogr.Gor.Aziz llgazi

Dersin Giin ve Saati

Cuma 13:00-14:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Cuma 15:00-16:00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim ile konu anlatimi, soru-cevap, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi:

Derse hazirlik asamasinda 6grencilerden, ders kaynaklarindan haftanin konusunu incelemeleri,
derste yapilmasi planlanan etkinliklere hazirlanmalar1 ve gerektiginde etkinlikleri yiiriitmeleri
beklenmektedir.

Dersin Amaci

Bu ders, turizm endiistrisinde 6nemli bir alan olan as¢ilik egitimi alan 6grencilere ulusal
ve uluslararasi yemek ve igeceklerin hazirlanmasi ve sunumunda temel ihtiyag olan
ingilizce diline temel diizeyde vakif olmalari amaglamaktadir. Bu amagla, 68renciye
temel mesleki kavram ve tanimlarla mesleki dilbilgisi yeterliligi kazandirilacaktir.

Dersin Ogrenme

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Ascilik Béliimii'nde farkli konulardla ilgili ingilizce kavramlari 6grenir,

2. Dil kaliplarinin bilimsel metinlerdeki farkli kullanim sekillerini 6grenir.

3. Mutfakta kullanilan metinlerde yer alan karmasik yapili climleleri ve kelimeleri daha

Ciktilan kolay anlamay1 6grenir
4. Gastronomi bilim dallarina ait bilimsel kitap ya da makalelerden 6rnek metinleri
terclime etmeyi Ogrenir.
5. Uluslararas1 yazigmalar yapabilir.
Konular
1. Hafta Mesleki yabanci dil yeterliklerine temel teskil edecek Ingilizce terimler
(Uzaktan Egitim)
2. Hafta Mutfak terimlerinde mesleki yabanci dile giris (Uzaktan Egitim)
3. Hafta Mesleki terim ve kavramlar (Uzaktan Egitim)
4. Hafta Mesleki terim ve kavramlar(Uzaktan Egitim)
Haftahk Ders 5. Hafta Mesleki terminoloji(Uzaktan Egitim)
Konulan

6. Hafta Mutfak arag¢ ve gereglerinin Ingilizce terimleri(Uzaktan Egitim)

Hafta Kisisel bakim, Hijyen ve sanitasyon ile ilgili mesleki terimler(Uzaktan
Egitim)

Hafta Yemek pisirme terimleri(Uzaktan Egitim)

Hafta Tiirk mutfagina 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin verilmesi(Uzaktan
Egitim)

10. Hafta Tiirk mutfagina 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin verilmesi
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11. Hafta Tiirk mutfagina 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin
verilmesi(Uzaktan Egitim)

12. Hafta Rus mutfagina 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin verilmesi(Uzaktan
Egitim)

13. Hafta Italyan mutfagina 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin verilmesi(Uzaktan
Egitim)

14. Hafta Ingiliz mutfagima 6zgii yemeklerin Ingilizce tariflerinin verilmesi(Uzaktan
Egitim)

Kisa sinav:%20
Ara smav:%30

Ol¢cme ve :
Degerlendirme Final:%50
Bitiinleme.
Kaynaklar https://leafyplace.com/types-of-cusine

Degerlendirme Sistemi

Siavlarla ilgili tiim siiregler (sinav agirligs, tarihi, vb.) Universite Senatosunun daha sonra alacagi kararlar
dogrultusunda belirlenecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11 | PCI12
0cC1 5 5 5 4 5 3 - - 5 - - 5
0C2 5 5 5 4 5 4 - - 5 - - 5
0oC3 5 5 5 4 5 4 - - 5 - - 5
0cC4 5 5 5 4 5 3 - - 5 - - 5
0Cs 5 5 5 4 5 4 - - 5 - - 5
OC: Ogrenme Ciktilar: PC: Program Ciktilar1
Katla 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi usu usu u u

Program Ciktilan ve flgili Dersin iliskisi

Ders PCl1 | PC2 | PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PCll | PCI2

Mesleki
Ingilizce




